Amari | Herbal Liqueur

Amaro grande Genova (Liguria)
Camatti (Liguria)

Montenegro

Amaro Cipriani

Fernet Branca

Jagermeister

Averna

Amaro del Capo

Sambuca Molinari

Nurin” Riserva del Fondatore

Grappa e Eau de Vie

Grappa di Vermentino Riserva Bruzzone (Liguria)

Grappa Domenis “Storica Nera” (Fruli Venezia Giulia)
Brunello Col D’Orcia (Toscana)

Decisa Castello di Spessa (Friuli Venezia Giulia)

Moscato Castello di Spessa (Friuli Venezia Giulia)
Altogrado 3.0 Riserva Rusce Mazzetti Altavilla (Piemonte)

Liquori | Liqueurs
Liguria
“Basanotto” Liquore al Basilico
“Zena in un Petalo” Liquore alle Rose
“0 Limunin” Liquore ai Limoni di Liguria
“Lalla Luisa” Liquore di Erba Luigia
“Levantello ” Liquore di Nocciole
“Anima nera” Liquore alla Liquirizia

Mirto Rosso

€8
€8
€8
€8
€8
€8
€8
€8
€8
€18

€12
€15
€14
€10
€10
€12

€10
€10
€10
€10
€10
€10
€8
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La Selezione di Dolci
Dessert Selection
Liquori e Distillati
Spirits & Liqueurs



I Nostri Dessert | Dessert

Il nostro Cannolo Siciliano con Salsa alla Vaniglia
Our Sicilian Cannolo with Vanilla Sauce

La Variazione di “Tiramist” al Limone
Lemon flavoured “Tiramisi”

Cheesecake ai Frutti di Bosco con Salsa al Cioccolato
Wild berries Cheesecake with Chocolate Sauce

La Cream Tart al Pistacchio e Sable di Lamponi
Pistachio Cream Tart and Raspberry Sablé

€12

€12

€12

€12

Tequila Mexcal

Messico - Mexico Jalisco Pacific Coast

Don Julio reserva €12
Mezcal cristallino Contrazur €12
Gin
Liguria
Gino Origine €10
Gin “ Antimagone” €10
Londra — London
Tanqueray €10
Scozia — Ayrshire
Hendrick’s Gin €12
Spagna — Spain
Mare €12
Calvados
Morin Selection €10
Porto | Port
Sandeman Ruby €8



Rum

Guatemala

B Zacapa23anos €15 La frutta fresca | Fresh Fruit

Cuba

La coppa di Sottobosco al Naturale
B Ron Mazulalem 15 anos €15 Fresh Wild Berry cup €12

R. Dominicana
La Gran tagliata di Frutta Fresca

m  Ron Barcelo Imperial €12 Sliced fresh Fruit Platter €n
Panama
La Tagliata di Anguria
) €10
m  Rum Bumbu €n Sliced Fresh Watermelon Platter
Pert .
La Coppa di Fragole con Panna montata
Strawberry Cup with Fresh Whipped Cream €10
B Ron Millionario 15 afios R. Especial €12
Guatemala
w  Batron Reserva 15 afos en Gelati e Sorbetti | Ice Cream and Sherbert
Brasile — Brazil
Il mantecato alla “Vaniglia”
il €10
m  Copalli Cacao Original €12 Vanilla Ice Cream Cup
Il mantecato al Cioccolato Extra-Dark €10
Dark Chocolate Ice Cream Cup
Vodka
Polonia — Poland [ “Sorbetti” della Casa
€10
Home made Sorbet
m Belvedere €12

Francia — France

B GreyGoose € Per allergie, allergeni e intolleranze rivolgersi al personale di sala

For any allergies, allergens and intolerances contact the restaurant staff



Vini da Dessert | Dessert Wines

Passito “Intraprendente” IGP Ca du Ferra (37,5 cl)

Cinqueterre DOC “Sciacchetra” Cappellini (37,5 cl)

Passito Rosso “Golfo dei Poeti” Polenza (37,5 cl)

Passito di Pigato Deperi (37,5 cl)

Passito Umbria IGT Muffato della Sala Antinori (50 cl)

Vin Santo del Chianti DOC Castello di Brolio (37,5 c)

Passito di Pantelleria DOC “Ben Rye” Donnafugata (37,5 cl)

Krico passito (Primitivo) (75,0 cl)

assito “Contess” (Gewurztraminer) (37,5 cl)

Bicchiere
Glass

€40

€16

€12

€12

€14

€14

€13

€12

€14

Bottiglia
Bottle

€120

€70

€48

€48

€60

€60

€60

€48

€60

Whisky

Highland - Scotland

Oban 14 anni €15
Aberfeldy 12 anni €12
Lowlands — Scotland
Johnnie Walker Black label €10
Speyside — Scotland
Cardhu 12 anni €12
Chivas Regal 12 anni €12
Glenfiddich 12 anni €2
Islay — Scotland
Lagavulin 16 anni €16
America — USA
Woodford Reserve €12
Irlanda
Connemara €12
Cognac
Remy Martin XO €14
Reviseur V.S.0.P. €18
Bas Armagnac
Bas Armagnac Dartigalongue 2006 €18



